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印
尼
茂
物
中
華
學
校
校
友
會
（
簡
稱

茂
華
校
友
會
或
本
會
）
於

2017

年

3

月
成

立
，
迄
今
三
年
。
三
年
來
，
除
了
為
慶
祝
本

會
周
年
紀
念
舉
辦
慶
祝
大
會
之
外
，
便
很
少

舉
辦
其
他
活
動
。
今
年
五
月
，
本
會
成
立
「
茂

華
校
友
銀
會
」
，
參
加
人
數
多
達84

位
，
總

共611

份
股
款
。
不
啻
是
為
本
會
注
入
活
力

與
生
命
力
。 

     

事
實
上
，
打
從
去
年
開
始
，
便
有
人
提

議
要
發
起
一
個
茂
華
銀
會
，
惟
始
終
沒
有
實

現
，
緣
於
考
慮
到
校
友
們
人
數
不
多
，
每
逢

出
席
費
用
，
有
可
能
不
夠
開
銷
，
又
怕
校
友

們
不
夠
踴
躍
等
等
原
因
，
致
使
核
心
幹
部
猶

豫
不
決
，
不
敢
冒
然
燥
進
。
一
直
到
今
年
四

月
，
經
得
茂
華
理
事
會
決
議
：
先
試
辦
一
次

銀
會
，
每
份
以
十
萬
盾
計
，
看
看
結
果
如
何

再
說
。 

  

於
是
，
由
今
年
五
月
份
開
始
，
有
幾
位

頗
負
盛
名
的
校
友
如
：
林
允
忠
，
方
福
捷
，

張
維
宏
，
張
維
謙
等
實
力
派
校
友
，
對
於
銀

會
的
成
立
，
鼎
力
支
持
。
消
息
一
經
傳
出
，

出
呼
意
料
地
，
校
友
們
紛
紛
響
應
，
到
後
來
，

人
數
有
愈
來
愈
多
之
勢
，
令
人
想
像
不
到
！

計
參
加
人
數
多
達

84

位
，
總
共

611

份
股

款
，
成
績
斐
然
。 

     

四
個
月
後
，
銀
會
訂
於 

2019

年9

月

22

日
星
期
日
上
午
十
時
舉
行
該
銀
會
第
一

次
開
獎
。
是
日
，
十
時
沒
到
，
理
事
們
先
行

到
達
會
場
，
準
備
一
切
有
關
事
宜
。
十
一
時
，

校
友
們
以
歡
欣
鼓
舞
的
心
情
，
陸
陸
續
續
前

來
報
到
，
校
友
們
相
見
，
彼
此
寒
暄
。
接
著

他
們
喝
茶
或
喝
咖
啡
，
或
吃
點
心
，
炸
香
蕉
，

炸
蝦
片
等
等
，
好
不
熱
鬧
。 

     

中
午
十
二
時
正
開
飯
，
一
桌
子
的
佳
餚
，

有
燒
麵
，
雜
菜
，
春
捲Sunda 

炸
雞
，rujak

 

等
等
，
冷
飲
有 cendol 

等
數
樣
，
非
常
豐

富
，
其
中
以
燒
麵
味
美
，
最
受
大
家
喜
好
。 

     

飯
後
，
理
事
們
開
始
忙
著
銀
會
抽
獎
。

抽
到
獎
金
的
校
友
，
高
高
興
興
抱
著
獎
金
帶

回
家
。 

  

其
中
最
值
得
一
提
的
是
方
福
捷
與
林
允

忠
二
位
校
友
的
表
現
，
最
令
人
欽
佩
了
！  

茂 

華 

銀 

會 

在 

茂 

物 

發 

光 
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緣
他
二
人
各
抽
中
最
大
獎
，
之
後
，
方
林
二

人
將
所
得
獎
金
悉
數
慨
捐
給
茂
華
校
友
會

作
為
該
會
基
金
，
愛
心
可
感
，
在
場
眾
位
校

友
立
即
報
以
熱
烈
的
掌
聲
。 

                

其
他
得
獎
者
有 

：
陳
雪
英
，
葉
秋
英
，

李
世
珠
，
陳
天
美
，
張
維
宏
等
校
友
。
本
銀

會
有
參
加
十
份
，
五
份
，
二
份
不
等
的
校
友

們
，
也
都
興
高
采
烈
地
與
會
。 

     

校
友
們
如
此
熱
情
，
踴
躍
參
與
，
令
主

辦
單
位
十
分
欣
慰
，
也
增
強
了
不
少
信
心
。    

今
後
，
同
仁
等
將
加
倍
努
力
，
好
好
為
本
會

服
務
。 

  

  

參
加
茂
華
校
友
會
銀
會
名
單
如
下
：

（2019

年6

月 ~ 2021

年5

月
） 

  
1.

林
允
忠 

2.

梁
盛
福 

3.

方
福
捷 

 
4.

方
福
著 

5.

張
維
宏 

6.

李
秀
英 

7.

張
維
謙  

8.

楊
嵩
華 

9.

顏
蓮
恩 

10.

楊
秋
雲 

11.

黃

新
英 

12.

張
維
汀 

13.

梁
佑
珍 

14.

張
優

新 
15.

徐
俊
明 

16.

張
維
興 

17.

梁
秀
蘭 

18.

戴
璧
娘 

19.

張
維
冠 

20.

江
修
珍 

21.

侯
發
盛 

22.

謝
慶
章 

23.

江
修
璋 

24
.

温

培
元 

25.

李
振
輝 

26.

李
興
蘭 

27.

黃
金

娘 
28.

黃
煥
容 

29.

張
鎮
祥 

30.

李
順
英 

31.

陳
嘉
祿 

32.

李
松
文 

33.

李
梅
文 

34.

許
鳳
英 

35.

張
瑞
英 

36.

鍾
群
能 

37
.

梁

春
蘭 

38.

葉
錢
謙 

39.

李
良
盛 

40.

黃
真

容 
41.

張
珍
香 

42.

李
菊
英

43
.

張
維
獻 

44.

陳
天
美 

45.

張
煥
嬌 

46.

熊
輝
玉 

47.

陳
繁
輝 

48.

李
新
生 

49.

胡
雲
嬌 

50
.

廖

香
妹 

51.

温
織
芬 

52.

黃
蓮
英 

53.

李
梅

香 
54.

林
爾
月 

55.

李
祿
雲 

56.

楊
美
華 

57.

陳
雪
英 

58.

葉
輝
雲 

59.

李
世
珠 

60.

徐
梅
琴 

61.

黃
傑
貴 

62.

呂
乙
梅 

63
.

呂

月
梅 

64.

黃
炳
基 

65.

謝
莉
莉 

66.

江
修

鐘 
67.

張
愛
玲 

68.

江
修
蘭 

69.

陳
振
法 

70.

潘
麗
燕 

71.

張
維
標 

72.

梁
文
福 

73.
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葉
彩
英 

74.

潘
麗
珍 

75.

葉
秋
英 

76
.

張

偉
昌 

77.

林
子
儀 

78.

曾
淑
琴 

79.

李
淑

英 80.
謝
祝
章 

81.

林
小
秋 

82.

葉
金
章
。 

 

［
誠
奉
、
楊
嵩
華
撰
於
印
尼
茂
物
，
資
料
提
供
：

林
允
忠
，
李
秀
英
。 2019

.10
.8

.

傍
晚
］ 

 

            

   

 

☆

☆

☆

☆

☆

☆ 

 

 
rujak

： 

囉
喏
（
亦
作
羅
惹
，
羅
雜
，
囉

吔
）
是
一
種
蔬
果
沙
拉
，
常
見
於
印
尼
、
馬

來
西
亞
和
新
加
坡
。
典
型
的
水
果
囉
喏
材
料

有
小
黃
瓜
、
菠
蘿
、
蕪
菁
（
大
頭
菜
）
或
沙

葛
、
芽
菜
、
豆
卜
和
油
條
。
較
少
用
生
芒
果

和
青
蘋
果
。
以
水
、
馬
拉
盞
（
蝦
醬
）
、
糖
、

辣
椒
和
青
檸
汁
混
合
成
醬
汁
。【
維
基
百
科
】 

  
cendol

：
珍
多
冰
，
是
印
尼
爪
哇
地
區

的
傳
統
甜
點
，
也
流
行
於
馬
來
西
亞
、
新
加

坡
和
泰
國
。
珍
多
冰
最
基
礎
的
配
料
是
在
刨

冰
上
加
入
綠
色
粉
條
（
印
尼
傳
統
珍
多
冰
之

粉
條
乃
用
糯
米
粉
所
製
成
，
並
以
斑
蘭
葉
等

食
用
色
素
染
色
，
而
且
多
使
用
紅
綠
兩
色
），

再
淋
椰
汁
最
後
撒
上
棕
櫚
糖
（
椰
糖
）
即
成
，

紅
豆
、
玉
米
、
糯
米
和
仙
草
可
作
為
選
擇
的

輔
料
。
【
維
基
百
科
】 

 

☆

☆

☆

☆

☆

☆ 
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